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Paleta mezcladora
Mixing blade

Pá misturadora

Mango cestillo
Basket handle
Cabo cesto

Espátula
Spatula 

Espátula

Cestillo
Basket

Cesto

Vaporera
Steamer

Cozinha ao vapor

Vaso dosificador
Measuring beaker

Copo doseador

Tapa
Lid 
Tampa

Junta
Seal

Junta

Cuchillas
Blades

Lâminas

Jarra
Jug

Jarro

Panel de control
Control panel

Painel de controlo

Zona Stand-by

Botón para abrir 
tapa o vaporera
Lid or steamer 
release button
Botão para abrir 
a tampa ou 
dispositivo de 
vapor

Unidad central
Central unit
Unidade central

Brida de fijación
Coupling flange
Flange de fixação

Si Mycook Touch permanece inactivo durante 30 
minutos, automáticamente se pondrá en Stand-by 
(tocar para despertar Mycook Touch).
If left inactive for 30 minutes Mycook Touch 
automatically switches to Stand-by (touch to 
reactivate Mycook Touch).
Se o Mycook Touch permanecer inativo durante 30 
minutos, automaticamente entrará em Stand-by 
(tocar para despertar Mycook Touch).

  Hola. Bienvenido al mundo Mycook Touch.
     Hello. Welcome to Mycook Touch World.
     Olá. Bem-vindo ao mundo Mycook Touch.

Junta
Seal
Junta
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  Unidad central Mycook Touch.
     Mycook Touch central unit.
     Unidade central Mycook Touch.

Rejilla de ventilación
Ventilation grille
Grelha de ventilação Unidad central

Central unit
Unidade central

Zona Stand-by

Botón de encendido
On-off button
Botão de ligação

Cable de corriente
Mains cable
Cabo de corrente

Botón bloqueo balanza
Scale lock button
Botão bloqueio balança

Etiqueta identificadora del número TYP 
y número de serie
Identification number with TYP number 
and serial number
Etiqueta identificadora com o número 
TYP e número de série

Tornillo bloqueo
balanza

Scale lock screw
Parafuso bloqueio

balança

Antes de encender la máquina realizar 2 pasos:
2 steps before switching the machine on:    
Antes de ligar a máquina realizar 2 passos:

1. 2.
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Bloquear
Lock
Bloquear

Cerrar tapa (o también accesorio vaporera).
Close lid (or also steamer accessory).
Fechar tampa (ou também acessório de vapor).

Bloquear y desbloquear jarra.
Lock and unlock jug.
Bloquear e desbloquear jarro.

Desbloquear
Unlock
Desbloquear

1 2

Abrir tapa.
Open lid.
Abrir tampa.

1. 2.

  Pasos básicos necesarios antes de cocinar.
     Necessary basic steps before cooking.
     Passos básicos necessários antes de cozinhar.
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Puedes cocinar sin conexión a internet, pero con conexión podrás acceder al Cloud, ver más recetas, compartir, organizar y guardar tus 
recetas favoritas... Mantener los dispositivos actualizados, recibir notícias sobre el Club Mycook... etc.
You can cook without an internet connection, however, with a connection you can access the Cloud, see more recipes, share, organize 
and save your favourite recipes, keep devices updated, receive news from Club Mycook, etc.
Pode cozinhar sem ligação à internet, mas com ligação poderá aceder à Cloud, ver mais receitas, partilhar, organizar e guardar as suas 
receitas favoritas, manter os dispositivos atualizados, receber notícias do Club Mycook, etc.

Previous

Castellano - Español

Català

Deutsch

English

Français

Italiano

Português

Please select the temperature unit

°C

g

°F

Please select the weight unit

lb oz

MOVISTAR_ADEB

Vodafone727G

JAZZTEL_48CC

IGUANA CAT_007641

Previous OkOk

Please select your language Please select your Wi-Fi connection

Skip

Una vez colocada la jarra y la tapa, 
pulsa el botón de encendido para 
arrancar Mycook Touch. El asistente 
de configuración te guiará a lo largo de 
unos sencillos pasos.
Once the jug and lid are fitted, press 
the on button to start Mycook Touch.  
The setup wizard will guide you 
through some simple steps.
Uma vez colocado o jarro e a tampa, 
carregue no botão de ligação para 
arrancar Mycook Touch. O assistente 
de configuração irá guiá-lo mediante 
alguns passos simples.

   Empecemos. 
      Let’s start. 
      Comecemos. 
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Recipes mode

(*) Disponible sólo con Wi-Fi.
(*) Only available with Wi-Fi.
(*) Disponible sólo con Wi-Fi.

Registrarse al Club Mycook* 
Sign up to Club Mycook*
Registar-se no Club Mycook*

Acceso al Club si ya estás registrado*
Sign in to the Club if already registered*
Acesso ao Club se já está registado*

Cocina modo recetas guiadas
Guided recipe cooking mode
Cozinha modo receitas guiadas

Foto de tu perfil*
Profile photo*
Foto do seu perfil*

Videotutoriales
Tutorial video
Vídeo tutoriais guiadas

Últimas noticias Club Mycook*
Latest news Club Mycook*
Últimas notícias Club Mycook*

Cocina modo manual
Manual cooking mode
Cozinha modo manual

Wi-Fi

Pantalla/Temas
Screen/Themes
Ecrã/Temas

Sonidos/Avisos
Sounds/Alerts
Sons/Avisos 

Código seguridad
Security code
Código segurança

Información del robot. Actualización del software
About the machine. Software update
Informação robot. Atualizaçõe software

   

Modo Stand-by. Economizador de energía
Stand-by  mode. Energy saving
Modo Stand-by.	 Economizador de energia
 

StandbyHelp Setup

Manual modeRecipes mode

Sign inSign up

News

  Conoce el Menú Principal.
     Getting to know the Main Menu.
     Conheça o Menu Principal.
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Buscar
Search
Pesquisar

(*) Disponible sólo con Wi-Fi.
(*) Only available with Wi-Fi.
(*) Disponible sólo con Wi-Fi.

Índice temático de recetas básicas
Subject index of basic recipes

Índice temático de receitas básicas

Acceso receta
Access recipe
Acesso receita

*

* Mis recetas
My recipes
As minhas receitas

Favoritas
Favourites
Favoritas

Recetas Mycook
Mycook recipes
Receitas Mycook
Filtrado
Filtered
Filtro

Últimas vistas
Recent visits
Últimas vistas

Drinks and cocktails

Dough

Pasta

Oil

Meat and poultry

Fish and Seafood

Eggs

Spaghetti carbonara

Baby food

Meat lasagna

Recipes mode

  Como usar Mycook Touch en modo recetas (modo guiado).
     How to use Mycook Touch in recipe mode (guided mode).
     Como usar Mycook Touch em modo receitas (modo guiado).

Con Wi-Fi : acceso a un número de recetas 
ilimitado de la comunidad Mycook.
Sin Wi-Fi: acceso a más de 500 recetas 
integradas en tu Mycook Touch.
With Wi-Fi: access an unlimited number of 
recipes from the Mycook community.  
No Wi-Fi: access more than 500 recipes 
built in to your Mycook Touch.
Com Wi-Fi: acesso a um número de 
receitas ilimitado da comunidade Mycook. 
Sem Wi-Fi: acesso a mais de 500 receitas 
integradas no seu Mycook Touch.

29/07/2016

18:58
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Pasos guiados receta
Guided recipe steps
Passos guiados receita

Pantalla información básica de receta
Basic recipe information screen
Ecrã informação básica da receita

      

Retroceder
Back
Retroceder

Raciones orientativas
Serving guide
Doses indicativas           

Información básica receta
Basic recipe information
Informação básica receita Meat lasagna

Total preparation time: 45 Minutes

Price: Normal

Dificulty: Normal

---
Author: Mycook

Comenta con otros usuarios *
Comment with other users*
Comente com outros utilizadores*

Ingredientes
Ingredients
Ingredientes

Etiqueta tus recetas favoritas *
Label your favourite recipes *
Rotule as suas receitas favoritas *

(*) Disponible sólo con Wi-Fi.
(*) Only available with Wi-Fi.
(*) Disponible sólo con Wi-Fi.

  Como cocinar en modo recetas (modo guiado).
     How to cook in recipe mode (guided mode).
     Como cozinhar em modo receitas (modo guiado).

29/07/2016

18:58

Recipes mode
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Pantalla pasos de la receta
Recipe steps screen
Ecrã passos da receita

Tiempo restante:  01:23
Lasagna

First, soak in water the lasagna sheets, and 
meanwhile prepare the bolognese sauce.
	
	 20 Lasagna sheets

Warm-up the oil for 1 minute
250ºF, speed S.

	 0.11 lb Olive oil

Put the onion in the jar and 
lightly fry for 6 minutes 250ºF
speed S.

	 0,331 lb Onion

01’ 30’’
120ºC

2

02’ 30’’
120ºC

S

06’ 00’’
250ºF

S

      

Meat lasagna
Time left:  01:23

Tiempo restante:  01:23
Canelones de carne

First, soak in water the lasagna sheets, and 
meanwhile prepare the bolognese sauce.
	
	 20 Lasagna sheets

Warm-up the oil for 1 minute
250ºF, speed S.

	 0.11 lb Olive oil

Incorpora la cebolla 6 minutos 
a 120º, velocidad S.

	 150g Cebolla

Meat lasagna

uetis a la carbonar a

:

Time left:  01:23

uetis a la carbonar a

:

Paso 1
Step 1
Passo 1

Paso 2
Step 2
Passo 2

Paso 3
Step 3
Passo 3

  Vamos a cocinar, ¡dale al play!
     Let’s cook, press play!
     Vamos cozinhar, carregue no play!

29/07/2016

18:58

Recipes mode
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0 00
01

0
1

0
40

1

0

0 0

Wi-Fi*

(*) Disponible sólo con Wi-Fi.
(*) Only available with Wi-Fi.
(*) Disponible sólo con Wi-Fi.

Balanza
Scales
Balança

Función sofrito
Sauté function
Função refogado

Minutos
Minutes
Minutos

Grados temperatura
Degrees temperature
Graus temperatura

Valor velocidad
Speed setting
Valor velocidade

Segundos
Seconds
Segundos

Fecha / Hora*
Date / Time*
Data / Hora*

Menú Principal
Main Menu
Menu Principal

Indicador de avisos. Tocando el icono aparece la información
Warning indicator. Touch the icon appear information messages
Indicador de avisos. Tocando no picto saem mensagens de informação

Función amasar
Knead function
Função de amassar

Función turbo
Turbo function
Função turbo

Tiempo. Tocando el icono se detiene todo el proceso
Time. Touch the icon to stop the whole process
Tempo. Tocando no picto para deter todo o processo

Manual mode

Temperatura. Tocando el icono se pone a cero
Temperature. Touch the icon to set to zero
Temperatura. Tocando no picto é reposta no zero

Velocidad. Tocando el icono se pone a cero
Speed. Touch the icon to set to zero
Velocidade. Tocando no picto é reposta no zero

  Como cocinar en modo manual.
     How to cook in manual mode.
     Como cozinhar em modo manual.

29/07/2016

18:58
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Received a prescription from a 
remote device, do you want to 

show this recipe?

PUMPKIN CREAM

Cancel Confirm

Wi-Fi

Descárgate la App Mycook para  
smartphones y otros dispositivos.
Disponible en el App Store y Google play.
Download the Mycook App for smartphones 
and other devices. Available at App Store 
and Google play.
Faça download da App Mycook para 
smartphones e outros dispositivos. 
Disponível na App Store e Google play.

  Regístrate en el Club Mycook para sacar el máximo partido a tu Mycook Touch.
     Sign up to the Club Mycook to get the most out of your Mycook Touch.
     Registe-se no Club Mycook para tirar o máximo partido do seu Mycook Touch.

29/07/2016

18:58
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Descárgate el manual completo de Mycook Touch en www.mycook.es/descargas
Download the complete Mycook Touch manual at  www.mycook.es/descargas

Faça download do manual completo de Mycook Touch em www.mycook.es/descargas

www.mycook.es
902 106 759
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